


bUTES VON WARKT

Brandenburger Dorf- und Erntefest

Regionalmarkt mit Festumzug und
Wahl der Brandenburger Ernte-
kdnigin, Ort wird zeitnah bekannt-
gegeben

Brandenburger Landpartie

Entdeckungstour zwischen Prignitz
und Lausitz mit Uber 200 landwirt-
schaftlichen Betrieben und vielen
regionalen Produkten

Brandenburger Schlachtefest

Produkte aus dem Fleischer- und
Genusshandwerk zum Verkosten

- in Begleitung der ,Antenne Bran-
denburg-Schlachtfestparty” auf dem
Gelande des Markischen Ausstel-
lungs- und Freizeitzentrums (MAFZ)
Paaren

Brandenburger Spezialitditenmarkt

Erzeugermarkt mit regionalen Bio-
Produkten sowie landestouristischen
Angeboten in der Domane Dahlem in
Berlin

Erntefest Bergsdorf

Ernteumzug und Schwoof

Erntedankfest Dollgow

traditioneller Umzug mit vielen liebe-
voll geschmiickten Erntewagen und
Tanz am Abend

Internationale Griine Woche

internationale Ausstellung fir Erndh-
rung, Landwirtschaft und Gartenbau
auf dem Messegeldnde Berlin

Landmarkt vom Tagesspiegel
regionale Qualitatsprodukte, kulina-
rische Lesungen, Expertentalks und
Kinderprogramm auf dem Hof am
Askanischen Platz in Berlin

Pferdemarkt in Gutengermendorf

alljahrlich stattfindender Pferde- und
Hobbymarkt im Lowenberger Land

Regionalmarkt Brandenburg
regionaler Erzeuger- und Handler-
markt mit Spezialitaten und Produk-
ten im Archdologischen Landesmu-
seum in Brandenburg an der Havel

Regionalmarkt Oranienburg
regionales Handwerk und allerlei
Kinder- und Erwachsenenunterhal-
tung im Schlosspark von Oranienburg

Spargelhof Kremmen

regelmafiige Veranstaltungen zu
allen vier Jahreszeiten

Solanum

alle zwei Jahre stattfindendes kuli-
narisches Festival in Rheinsberg mit
regionalem Handler- und Produzen-
tenmarkt, Lesungen, Fiihrungen,
Vortragen, Konzerten und Filmen

Im Dezember gibt es in der Region
diverse stimmungsvolle Weihnachts-
markte.

Die getroffene Auswahl erhebt keinen
Anspruch auf Vollstandigkeit, gibt aber
einen schonen Einblick in die breite Viel-
falt der hier hergestellten Produkte.
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SCHONE GRUSSE VOM LAND

Regional. Dieses Wort ist ein Versprechen — das sich
schmecken lasst. Es steht fur natirliche Frische, gu-
ten Geschmack und individuelle Herstellung. Fur all
das, was den Charakter einer Landschaft auf den Tel-
ler bringt. Pur. Unverfalscht. Wie die saftigen Wiesen,
dichten Walder und Gewasser voller Leben, die die
Gegend in der Brandenburgischen Seenplatte pragen
—und fur vollen Geschmack sorgen.

Doch wie schmeckt es entlang der oberen Havel iiber-
haupt? Und wer sind all jene, die heimische Produkte
auf den Teller bringen oder auf traditionelle und in-
novative Weise weiterverarbeiten? Wir wollen Sie mit
dieser Broschiire zum Kennenlernen und Probieren
einladen.

Bodenstandig, deftig und durchaus vielfiltig, aber
auch fein und erlesen — machen Sie sich auf das Beste
gefasst. Auf dass Sie den Geschmack vom Landkreis
Oberhavel in Thren Vorratskeller, IThren Kiihlschrank
und auf Thre Teller lassen!

Ihr Team von der REGID-Nord



OAFTIGES VERGNUGEN

Gravensteiner, Gascoynes Scharlachroter, Geheimrat
Breuhahn: Die Apfelsorten auf Susann Wahnerts
Hof in Hoppenrade erzahlen Geschichten. Wo kom-
me ich her? Wer hat mich erschaffen? Thre eigen-
timlichen Namen verraten Geheimnisse aus der
Vergangenheit. Alte Sorten haben es der naturbe-
wussten Unternehmerin angetan. Seit 2008 be-
treibt sie den Okohof. Mit groem Erfolg. Noch in
handwerklicher Feinarbeit wird bei Susann Wah-
nert gemostet. Ab einer Mindestabgabemenge von
50 Kilogramm erhalten Kunden, die eigene Friichte
auf den Hof bringen, den Saft. Wer wochentlich die
Frische des Apfelhofes genieflen mochte, kann sich
zudem die Grine Wunschkiste liefern lassen.

Neben Apfeln wachsen auf den Streuobstwiesen
Birnen, Pflaumen, Kirschen und Pfirsiche. Die Friich-
te werden verkauft und zu Saft, Marmeladen, Ge-
lees, Brand, Wein und Chutneys weiterverarbeitet.
Rund ums Jahr gibt es im Hofladen selbstangebau-
tes Gemtse, Eier von gliicklichen Hihnern, Lamm,
Ente, Gans und Huhn, im Herbst alte Obstgeholze.
Seit 2010 gehoren wieder einige Bienenvolker zum
Hof. Neben der Bestaubung der Obstbaume liefern
sie die Basis fuir verschiedene Honigsorten, die auch
im Hofladen angeboten werden.

www.apfelhof-waehnert.de

Der Hofladen ist freitags und samstags geoffnet. Urlaub
auf dem Bauernhof mit Hihnern, Gansen, Enten und
Schafen? Einfach hier buchen.

,Streuobst ist Kultur-
gut. Wir mussen die
Streuobstwiesen in ihrer
Vielfalt erhalten - fur
den Geschmack und als
Lebensraum fir Tiere."

Apfelhof Wahnert
Susann Wahnert
Gartenweg 1

16775 Lowenberger Land
Ortsteil Hoppenrade
Telefon: 033084 507195
apfelhof-waehnert@
t-online.de



INKORL KONMT
SELTEN ALLEIN

Tautrunken stehen die griilnen Vitaminbomben in
meterlangen Reihen auf den Feldern des Kepos-Bio-
hofs in Altglobsow. Mit einem kraftvollen Schnitt
trennt Frank Rumpe den Weiflkohl von der Wur-
zel. Gemeinsam mit einer bunten Schar Men-
schen produziert der Biohof-Betreiber Gemiise und
Fruchte — gesund, heimisch und vielseitig. Einmalig
ist das Konzept des Hofes, dessen Name sich aus
dem Griechischen ableitet. Der Philosoph Epikur
errichtete eine Schule des Gartens. Sie diente zum
Lernen und Leben und war flr alle Menschen zu-
ganglich. So ist auch der Biohof Kepos ein offener
Garten, in dem der gebirtige Schweizer und sein
Team die Natur mit Liebe nachhaltig pflegen.

Willkommen sind hier alle Besucher,egal ob sie aus-
ruhen, mit anpacken oder Gemiise ernten wollen.
Gaste bewegen sich frei auf dem Hof, wiegen das
Gemuse selbst ab und bezahlen direkt in die Kasse
des Vertrauens. Auf den Feldern wachsen fast alle
Gemisearten, im Herbst schenken die vielen Obst-
baume ihre Friichte. Und wer das Treiben auf dem
Hof langer als eine kurze Gemiseernte lang genie-
flen mochte, kann sich in einer der gemtitlichen Fe-
rienwohnungen des Biohofs einmieten.

www.biohofkepos.de

Die Selbsternte und der Gemuseeinkauf auf dem Hof sind
taglich von Sonnenauf- bis Sonnenuntergang maoglich.

,Frischeres Gemuse als
in Altglobsow - das gibt
es nicht.”

Kepos

Biohof in Altglobsow
Frank Rumpe
Seestrafie 1b

16775 GrofBwoltersdorf
Ortsteil Altglobsow
Telefon: 033082 407348
Mobil: 0151 64429995
mail@biohofkepos.de



JEDER AST
INE GEoCRICHTE

Saft aus 6.000 Kilogramm Apfeln hat der heifle
Sommer Denny Herkt beschert. Lange wird der
Vorrat nicht reichen. Denn Apfelsaft aus Gransee
ist beliebt und traditionsreich. Vor der Wende be-
fand sich hier ein wichtiges Apfelanbaugebiet.

Der Saft landet nicht nur bei den Einheimischen
im Glas. Berliner, die in der Brandenburgischen
Seenplatte urlauben, kommen gern im Granseer
Hofladen vorbei, um sich mit Vorraten zu versehen
oder einfach frisches Gemtse und Obst einzukau-
fen. Das kommt von den eigenen Feldern oder aus
der weiteren Region. Kiinftig méchten Denny Herkt
und sein Team das Angebot erweitern und sich am
Melonenanbau versuchen. Doch damit nicht genug.
Auch in der Baumschule, die zum Unternehmen
gehort, wird es eng. Neben herkommlichen Nadel-
und Laubgeholzen, Beet- und Balkonpflanzen (selbst
gezogen), Rosen und Strauchern sind alte Sorten ge-
fragt. Gartnern liegt im Trend, sagt Denny Herkt.
Bei ihm gibt es daftir nicht nur das passende Zu-
behor wie Erden oder Rindenmulche, sondern auch
eine kompetente und freundliche Beratung.

www.agrar-z.de

Der Hofladen bietet die breite Palette regionaler Erzeug-
nisse und ist montags bis samstags immer schon ab
8 Uhr geoffnet.

,Die Granseer Apfel
haben eine lange Tradi-
tion. Vor der Wende
waren die Plantagen
hier richtig grof3.”

Denny Herkt AGRAR-Z
Agrarhandel und
Dienstleistung
Strelitzer Strafle 14
16775 Gransee
Telefon: 03306 2121040
d.herkt@agrar-z.de



AROMATISChE
LUFTSPRUNGE

Der Ziegenfrischkase ist eine Wucht. Zart, unver-
gleichlich cremig, vielseitig einsetzbar — als Brot-
aufstrich, fur die Herstellung von Kuchen oder
Quiche. Und so ist er an der Schleuse Regow auf
dem Capriolenhof — benannt nach der Capra, der
Ziege und ihren typischen Kapriolen, den Luft
springen — die Basis der meisten Weichkasesorten,
die Sabine Denell herstellt.

Rund 150 Toggenburger Ziegen liefern daftr die
Rohmilch. Die Tiere beweiden 100 Hektar Heide,
jeden Tag fiihrt sie Hanspeter Dill hinaus und lasst
sie fressen, was die Jahreszeit bietet. Aus dem Zie-
genfrischkdse werden unter anderem Elfenbrist
chen, Aschenputtels Hiigelchen und Havelspatzen
geformt — Luftfeuchtigkeit, Formen und Reifekul-
turen machen dann den feinen Unterschied. Sehr
beliebt ist in der Einkehr deshalb die ,Kase-Uhr*,
eine Platte mit allen Kasesorten. Im Hofladen gibt
es auch Zickleinfleisch, Kasehappchen, Ziegenkase-
kuchen und Ziegenmilcheis.

www.capriolenhof.de

Der Hofladen und die Einkehr sind von Ostern bis Okto-
ber geoffnet. Der Kase wird im Hofladen, auf Markten
und bei ausgewahlten Partnern verkauft. Alle Standorte
und Offnungszeiten sind immer aktuell auf der Website.

,Die Ziegen leben das
ganze Jahr draufien, mit
der Landschaft im Ein-
klang. Sie liebevoll und
artgerecht zu halten, ist
unser oberstes Ziel."

Ziegenkdserei Capriolenhof
Sabine Denell und
Hanspeter Dill
Schleusenhof Regow 1
16798 Firstenberg/Havel
Ortsteil Bredereiche
Telefon: 033087 51183
info@capriolenhof.de



FLEISCR-E95-LU5]

Satt dunkelrot, fest in der Struktur, feine Fettmar-
morierung, ausgepragter Fettrand: Hochwertiger
als das Bergsdorfer Wiesenrind kann Fleisch kaum
sein. Das liegt vor allem daran, dass es den Tieren
bei Christoph Lehmann und seinem Team von der
Agrar GmbH Bergsdorf saugut geht. Die Rinder
wachsen in Mutterkuhhaltung im Herdenverband
auf und verbringen ihr ganzes Leben drauflen auf
den Wiesen rund um Bergsdorf, im Winter auf der
Koppel am Fichtenberg.

Spezialisiert hat sich das Unternehmen auf die
Zucht und das Veredeln von Mastrindern der Rasse
Uckermarker. Die Flachen werden modern und mit
ressourcenschonenden Anbaumethoden bewirt
schaftet. Dabei liegt dem Unternehmer die Direkt
vermarktung des Bergsdorfer Wiesenrinds am Her-
zen. Von der Geburt des Tieres bis zum fertigen
Lebensmittel — hundertprozentige Transparenz
ist sein Anspruch. Besucher konnen sich davon je-
derzeit auf dem Hof uberzeugen. Neben frischem
Rindfleisch hat die Agrar GmbH Bergsdorf auch
Waurst im Angebot, natiirlich ohne Farb- und Kon-
servierungsstoffe und Geschmacksverstarker.

www.wiesenrind.de

Dienstags bis freitags ist zwischen 9 und 12 sowie zwi-
schen 13 und 16 Uhr gedffnet, nach Absprache auch
gerne auflerhalb dieser Zeiten und am Wochenende.

,Von der Geburt, Uber
die liebevolle Aufzucht
der Rinder bis zur
moglichst schonenden
Schlachtung liegt alles
in unserer Hand."

Bergsdorfer Wiesenrind -
Agrar GmbH Bergsdorf
Christoph Lehmann
Liebenberger Weg 12c
16792 Zehdenick

Ortsteil Bergsdorf
Telefon: 033088 50247
Mobil: 0160 93189736
info@wiesenrind.de



WILD AUF WILD

Butterzart schmiegt sich das Rehriickenfilet auf
die Zunge. Cremige Rosenkohlblatter und eingeleg-
te schwarze Nisse erganzen das Geschmacksfeuer-
werk. Im Bistro der Fleischerei Richard’s Wild in
Dannenwalde beweist Guido Richard seine Koch-
qualitaten und serviert saisonabhangig Kostliches
in seiner Heimat.

Die hat Guido Richard nie losgelassen. Nicht als er
in renommierten Hausern seine Kochausbildung
machte und spater fern der Heimat als Koch arbei-
tete. Zuruck zu den Wurzeln verwirklichte sich der
Jager den Traum von der eigenen Wildfleischerei.
Schon als Kind begleitete er seine Eltern auf Pirsch-
gangen. Seine Mutter Rosemarie arbeitet heute mit
im Unternehmen. Hier wird Wildbret veredelt, in
Handarbeit Wurst und Schinken hergestellt — aus
freilebendem Wild der Umgebung. Passend zum
Wild werden Wildkrauter wie Vogelmiere, Gunder-
mann, Waldmeister, Giersch und Waldklee angebo-
ten. Wildblumenbliten sind ebenso im Sortiment
wie selbstgemachte Marmeladen, Pickles und Pes-
tos aus heimischen Krautern.

www.richards-wild.de

Die Offnungszeiten des Hofladens mit Bistro liegen in
der Hauptsaison von Montag bis Sonntag zwischen 9
und 17 Uhr, in der Nebensaison von Mittwoch bis Sonn-
tag zwischen 9 und 17 Uhr.

.Mehr ,Bio" geht nicht.
Wild ist gesund und
regional. Es lebt allein
von dem, was der Wald
bietet.”

Richard’s Wild
Kostlichkeiten aus
Brandenburger Waldern
Guido Richard
Furstenberger Strafle 2
16775 Gransee

Ortsteil Dannenwalde
Telefon: 033085 509933
Telefon/Hofladen:
033085 505871
info@richards-wild.de



KUOTBARKEITEN
AUS DEM RAUCH

Sein Geschmack liegt in der Ruhe. Der Schinken
bekommt in der Landfleischerei Miiller alle Zeit
der Welt — dazu Krauter, Gewtirze, Salz und Leiden-
schaft zum Produkt. Wenn in anderen Betrieben
Masse und Tempo zahlen, geht es hier entspannter
zu. Die einzelnen Produktionsschritte werden tra-
ditionell per Hand erledigt. Das kann man sehen,
spuren und schmecken. Bei Auswahl und Einkauf
des Fleisches und der Gewiirze wird auf beste Qua-
litat und Regionalitat geachtet.

Seit 1984 stellt Peter Miller Fleisch-, Wurst-, Grill-
und Schinkenspezialititen in Mildenberg her. Bis
heute ist das Unternehmen in Familienhand. 2006
kam Tochter Stefanie Mtiller nach ihrer Ausbildung
zurtlck. Die Fleischermeisterin kiimmert sich um die
Geschafte, hat einen Abschluss als Kaufmannische
Fachwirtin. Thr und dem zehnkopfigen Team sind
das Tierwohl und ein vertrauensvoller Kontakt zu
Geschaftspartnern wichtig. Neben ihren Produkten
bietet die Landfleischerei einen Partyservice an —
flr jeden etwas, fir alle ein Genuss.

www.landfleischerei-peter-mueller.de

Die Landfleischerei ist immer dienstangs bis samstags
geoffnet. Die Produkte werden aber auch im maobilen Ver-
kauf angeboten: Die Tourenplane stehen auf der Website.

,Wir lieben unser Hand-
werk. Fur uns ist es
keine Frage, dass wir
unsere Produkte selbst
herstellen.”

Landfleischerei Miiller
Stefanie Muller
Mildenberger Dorfstrafie 61
16792 Zehdenick

Ortsteil Mildenberg
Telefon: 03307 2794
fleischerei-p.mueller@
arcor.de



lie ‘REGiU—Eard

Unser Gutschein for Heimatkunden -
ab sofort erhaltlich

Mit der REGiO-Card konnen Sie jetzt Thren Liebs-
ten, Freunden, Bekannten, Nachbarn, Kollegen eine
Freude machen. Der elektronische Gutschein ist
das passende Geschenk fiir jeden Heimatkunden
und jeden Anlass — Geburtstag, Jubilaum, Eintritt
in den Ruhestand oder als Dankeschon.

Die Gutscheinkarte in den Farben und mit den
Wahrzeichen der Stadte Gransee, Zehdenick und
Firstenberg/Havel kann mit einer beliebigen Sum-
me zwischen 5 und 150 Euro aufgeladen werden.
Einlosbar in Geschaften, Restaurants und weite-
ren Unternehmen der drei beteiligten Orte. Die
Unternehmen prasentieren sich im Internet unter
www.regio-card.info. Ein Aufkleber mit einem R
in den Geschaften markiert vor Ort die beteiligten
Firmen. Das Symbol ist in dieser Broschtire jenen
Anbietern zugeordnet, bei denen Sie mit der RE-
GiO-Card bargeldlos einkaufen konnen.

Die REGiO-Card gibt es hier:

Tourist-Information Fiirstenberg

Markt 5, Telefon: 033093 32254
Tourist-Information Stechlin

Stechlinseestrasse 21, Telefon: 033082 70202
Stadtbibliothek Zehdenick

Falkenthaler Chaussee 1, Telefon: 03307 4684 200
Amt Gransee und Gemeinden

Baustrafie 56, Telefon: 03306 751 114



ANGEBISSEN

Jeden Tag hat Mathias Winkler dieselbe Aufgabe:
den Hunger seiner Gaste auf frischen Fisch stillen.
Dafir fahrt er in den frithen Morgenstunden
1.000 Hektar Wasser der Seen rund um Himmel-
pfort ab. Vom Stolpsee aus startet der Fischer zu
seiner Tour — egal ob der Wind peitscht, es regnet
oder Morgentau auf den Baumen einen sonnigen
Tag anklndigt. Wenn der gebtirtige Mecklenburger,
der im Team der Seenfischerei Himmelpfort von
Klaus-Peter Gensch arbeitet, nach Stunden wieder
in den kleinen Hafen einfahrt, geht es daran, den
morgendlichen Fang zu verarbeiten.

In der Gaststatte der Seenfischerei kommt die
Beute des Morgens frisch zubereitet auf die Tel-
ler: schonend gegrillter Wels oder Zander aus dem
Stolpsee, Saibling und Fischbulette zum Beispiel.
Im Ladengeschaft gibt es deftige Fischbrotchen,
unter anderem mit Matjesfilet oder Bismarckhering.
Wer selbst kochen mochte, kann Hechte, Zander
und Aale aus dem eigenen Reusen- oder Stellnetz-
fang mitnehmen. Auch gerauchert wird in der Seen-
fischerei — mit einer ganz besonderen Holzsorte.
Erlenholz sorgt fiir eine rotliche Farbung der Fi-
sche und einen unverwechselbaren Geschmack, ob
vor Ort oder zu Hause.

teichwirtschaftblumbergermuehle@web.de

Geoffnet ist von April bis Oktober taglich von 9 bis 17 Uhr,
auflerhalb der Saison nach telefonischer Vereinbarung.

,In der Saison beginnt
der Arbeitstag um 4 Uhr
morgens. Die Stille auf
dem See um diese Zeit
ist unbeschreiblich.”

Seenfischerei Himmelpfort
Klaus-Peter Gensch
Stolpseestrafie 18

16798 Furstenberg/Havel
Ortsteil Himmelpfort
Telefon: 033089 41209
Telefon/Gastronomie:
033089 43038
teichwirtschaftblumberger
muehle@web.de



ALLES INHONIG

Fur Rainer Laux ist Honig noch immer etwas Be-
sonderes. So gehort das flissige Gold bei ihm am
Sonntag aufs Brotchen. Manchmal darf es auch Wa-
benhonig sein. Die Spezialitat hat der Imker sai-
sonal im Angebot. Der naturreine Bienenhonig noch
in der Wachswabe des Bienenstockes, so wie ihn die
Bienen eingetragen und zubereitet haben, bietet
den urspringlichen Geschmack des Honigs.

Seit 13 Jahren verdient Rainer Laux mit der Im-
kerei seinen Lebensunterhalt, 1986 hat er das
Unternehmen von seinem Grofivater als Hobby
ubernommen. Inzwischen kann sich Rainer Laux
nicht mehr vorstellen, ohne seine 70 Bienenvolker
zu sein. Die fleiffigen Insekten und die Arbeit di-
rekt vor der eigenen Haustlr inmitten der Bran-
denburgischen Seenplatte machen Rainer Laux
gliucklich. Von hier stammt auch sein Honig. Die
abwechslungsreiche Landschaft spiegelt sich in
den Sorten wider — ob Linde, Sonnenblume, Korn-
blume, Heide, Robinie, Spargelbliite, Sommerbliite,
Raps oder Phacelia. Diese bietet er neben weiteren
Produkten aus Honig, Propolis und Gelee Royal in
seinem Hofladen an.

www.imkerei-stechlin.de

Der Hofladen ist auf Nachfrage geoffnet. Der Honig ist
in diversen Tourist-Informationen und regionalen Laden
erhaltlich, dber den Online-Versand jederzeit.

,Ich habe grofien Res-
pekt vor der Leistung der
Bienen. Ich lerne taglich
von ihnen.”

Imkerei Rainer Laux
Rainer Laux

Dorfstrafle 51

16775 Stechlin

Ortsteil Dollgow

Telefon: 033082 50484
kontakt@imkerei-stechlin.de



DA oUosk SUMMEN
AM POLZOWKANAL

Ines Alkewitz hélt Bienen, eine gewohnliche Imke-
rinist sie deswegen nicht. Wer auf thren Hof kommt,
um Honig zu kaufen, merkt das schnell. Besucher
lasst die Landschaftsarchitektin verschiedene Ho-
nigsorten kosten. Ein Napf enthdlt Bienengold mit
Bliten und Pollen, dunkel im Ton, den Zeidlerho-
nig. Die Zeidlerei, auch Baum- oder Waldimkerei
genannt, hat Ines Alkewitz auf einer Reise in die
Ukraine entdeckt. Die gemeine Imkerei beschaftigt
sie schon langer, seit sie Anfang der 1990erJahre
nach Zernikow zog.

Inzwischen dreht sich bei ihr vieles um die uralte
Tradition der Zeidlerei, der sie in den Waldern im
Naturpark Stechlin-Ruppiner Land wieder zum Le-
ben verhilft. Allein um die Honigernte geht es ihr
nicht, sondern um den Lebensraum flr wilde Bienen-
volker. Ausgehohlte Kiefernstamme, die sogenannten
Klotzbeuten, dienen den Tieren als Nistplatz. In
ihrem Zernikower Garten hat sie diese inzwischen
auch angebracht, lasst den Bienen alle Zeit beim Wa-
benbau und einen Grofiteil des eigenen Honigs als
Nahrung. Wer von dieser Kostlichkeit zehren méch-
te, muss schnell sein — gerade der Zeidlerhonig ist
oft in kiirzester Zeit vergriffen.

www.zeidlerei-zernikow.de

Bitte melden Sie sich fur einen Besuch an, ansonsten
klingeln und abwarten, ob jemand zu Hause ist ...

,Wilde Bienen sind fir
den Naturkreislauf sehr
wichtig. Woher sonst
kommen unsere saftigen
Apfel und Birnen?"

Zeidlerei Zernikow
Ines Alkewitz
Zernikower Strafle 36
16775 GrofBwoltersdorf
Ortsteil Zernikow
Telefon: 033082 504737
Mobil: 0172 3007494
info@landstreichen.de



M KRAUTERGLUCK

Manuela Rohken ist der ungeliebte Ruf der Brenn-
nessel egal. Die Blatter — ob frisch oder getrocknet
— nutzt sie als Tee und Gewtrz, die klitzekleinen,
eiformigen Nussfrichte veredeln Salat und Musli.
In threm Kraatzer Idyll, hinter einer alten zum
Wohnhaus umgebauten Bauernscheune, bietet sich
der Krauterpadagogin die iberwaltigende Fille
einer wilden Wiese an. Dort sammelt sie taglich,
am liebsten barfuf}, eine Handvoll Krauter fur ihr
Frihsttck, prift das Wetter flr den Tag, atmet die
frische Luft.

Bel geflihrten Entdeckungsreisen durch ihren Gar-
ten vermittelt Manuela Rohken historische Ge-
schichten und biologische Details zu den jungen
Wilden. Sie schenkt ihren Besuchern Entspannung
und Freude und weckt Begeisterung fiir die kleinen
nattrlichen Dinge. Und so ist die Reise durch Ma-
nuela Rohkens Garten vor allem ein Genuss fiir die
Sinne. Die essbaren Fundstiicke — reich an wertvol-
len Vitaminen, Mineralien und Bitterstoffen — zei-
gen sich dabei oft von der Spitze bis zur Wurzel
verfithrerisch. Daraus bereitet die Krauterpadagogin
mit ihren Gésten gemeinsam kostliche Ments.

naturkunstwerk.roehken.de

Hier werden Krauterspaziergange, Team-Events und
Workshops angeboten und gerne Anfragen fur den Besuch
der Ausstellungen in der Kunstkate Kraatz beantwortet.

JHinter dem Haus ver-
schmelzen Garten und
Landschaft miteinander.
Gehdlze, Heckenpflanzen
und Stauden wechseln
sich mit wilder Wiese ab."

NaturKunstWerk
Manuela Rohken
Lindenstrafie 28
16775 Gransee
Ortsteil Kraatz
Telefon: 03306 213650
Mobil: 0152 54962309
naturkunstwerk@
roehken.de



ROSTEN, NICHT RASTEN

Schon der Schriftsteller Alexandre Dumas wusste,
was zu einem guten Kaffee gehort. Namlich genau
drei Dinge: Kaffee, Kaffee und, na klar, nochmal Kaf
fee. Um guten Kaffee dreht sich auch alles in Patrick
Klimpels kleiner Rosterei. Seit mehr als 10 Jahren
kreiert er Kaffeemischungen flr Feinschmecker.
Das Geheimrezept flir den puren Kaffeegenuss?
Eine grofle Portion Fachwissen und ein kraftiger
Schuss Liebe zum Handwerk. Patrick Klimpel be-
steht dabei auf hochste Bohnenqualitat und faire
Produktionsbedingungen. Einen Beitrag zum Er-
halt der fruchtbaren Boden in den Ursprungslan-
dern zu leisten und den Kaffeebauern sowie ihren
Familien gute Lebensbedingungen zu sichern, sind
wichtige Grundsatze fiir den jungen Unternehmer.

Was seinen Kaffee besonders geschmacksintensiv
macht, sind die handgepflickten Bohnen aus aus-
gewadhlten Kleinanbaugebieten und die aufwendi-
ge Trommelrostung. Von heifler Industrieluft hélt
Patrick Klimpel namlich nichts. So veredelt er seine
heif} geliebten Bohnen lieber durch langsame Hit-
zezufuhr, die die Bohnen gleichmafig und scho-
nend rostet. Und das schmeckt man, ob beim &dthio-
pischen Wildkaffee mit seinem blumigen Bouquet
oder beim Hochlandkaffee aus den Anden mit wiir-
zigen Aromen und samtigen Schokoladennoten.

www.himmelpfort-kaffee.de

Das Ladengeschaft neben der Muhle Tornow ist saisonal
geoffnet, der Onlineshop rund um die Uhr.

.Nach der Trommelrés-
tung stehen Kaffeesorten
fur alle Geschmacker

im Regal - noch dazu
dulierst bekommlich.”

Himmelpfort Kaffee
Patrick Klimpel

Neue Strafle 1

16798 Firstenberg/Havel
Ortsteil Tornow

Telefon: 033080 404838
Mobil: 0176 43912524
info@himmelpfort-kaffee.de



INALLER WUNDE

Lange hat Sylke Wienold getiiftelt, bis die preisge-
kronte Apfel-Mohn-Praline perfekt war. Naschkat-
zen stoflen beim genussvollen Verzehr auf eine fein
schmelzende Schokoladenhtille. Im Mund gewichen,
ist der Weg frei fur die fruchtige, nussigschmecken-
de Creme. Textur, Geschmack und Optik hat langst
auch Experten tiberzeugt. Von der Erndhrungswirt-
schaft Berlin-Brandenburg hat Sylke Wienold, Herz
und Kopf der Himmelpforter Chocolaterie, 2010 ftr
die Praline den Preis fiir Produktinnovation und
Vermarktung erhalten. Thre Pralinenkreationen ge-
horen zu den Sahnestiicken.

In der Manufaktur produziert und verkauft sie zu-
dem erlesene Schokoladen und attraktive Schoko-
ladenhohlkorper nach eigenen Rezepturen. Bei der
Herstellung kénnen Besucher der Unternehmerin
uber die Schulter schauen. Sylke Wienold verarbei-
tet dabei edle Schokoladen mit hohen Kakaoantei-
len. Auch Fihrungen und Pralinen-Workshops gibt
es. 2019 ist sie mit der Chocolaterie von Hammel-
spring nach Himmelpfort gezogen. Thre Starke, die
Produktinnovation, wird sie im Weihnachtsort vor-
antreiben: Wo sonst bietet sich der ganzjahrige Ver-
kauf von Schokoladen-Weihnachtsméannern besser
an als hier?

www.himmelpforter-chocolaterie.de

Am Montag und Dienstag wird die Schokolade herge-
stellt, die dann von Mittwoch bis Sonntag verkostigt und
gekauft werden kann.

.Unsere Produkte werden
in liebevoller Handarbeit
und aus etwa 17 Sorten
bester belgischer Schoko-
lade hergestellt.”

Chocolaterie Himmelpfort
Sylke Wienold

Zur Hasenheide 21

16798 Firstenberg/Havel
Ortsteil Himmelpfort
Telefon: 033089 409980
info@himmelpforter-choco
laterie.de



In schonstem Rot leuchtet Tobias Ketterers Export.
Am,SchlofRfuchs” aus der gleichnamigen Hausbrau-
erei des Seehotels Louise hat der Diplom-Braumeis-
ter lange gefeilt. Der Geschmackskick macht seine
Biere so besonders und nattirlich die extravagante
Mischung seiner Zutaten. Das obergarige ,Quasimo-
do“ braut er beispielsweise aus liber Buchenholz
gerauchertem Malz. Ziemlich genau einen Tag dau-
ert der Brauprozess. Bis man das fertige Bier trin-
ken kann, vergehen dagegen Wochen.

Am Anfang ist also das Korn, das gekeimte Korn,das
Malz. Das wird geschrotet, dann wird gemaischt,
anschlieffend folgt das ,Lautern“ der Wiirze, wobei
die festen Bestandteile der Maische abgetrennt wer-
den. Dann kann gekocht werden, damit sich das
Gute aus dem Hopfen 16st. Bevor nun die Hefe los-
legt, aus Zucker Alkohol zu machen, muss die Wir-
ze abkihlen, sonst geht die Hefe kaputt. Im Schnitt
hat die Hefe jetzt eine Woche Zeit ..., erst dann wird
das Bier in Fasser und Flaschen abgefiillt — und auch
hier muss noch ein wenig weiter geruht werden. Die
Bierkreationen werden exklusiv im Seehotel Louise
frisch gezapft, zum Probieren, Genieflen und Ent
spannen.

www.seehotel-louise.de, www.brauerei-schlossfuchs.de

Das Restaurant im Hotel ist von Mittwoch bis Sonntag
immer ab mittags geoffnet.

,Das Brauen ist korper
lich anstrengender und
technisch anspruchsvol-
ler, als viele denken. Eine
Mimose darfst du dabei
nicht sein.”

Seehotel Louise R
mit Brauerei Schlof3fuchs
Tobias Ketterer
Hauptstrafie 40

16775 Gransee

Ortsteil Seilershof
Telefon: 033085 50960
info@brauerei-schloss
fuchs.de



CIN TELLER
FRUROTUCKSFREUDE

Farbenfroh starten die Gaste bei Susanne Ludwig
in den Tag. Im Café Glasklar in Neuglobsow kommt
der frihmorgendliche Augenschmaus nicht ohne
Gemtse und Blumen auf den Tisch. Der Frithstick
steller schmeckt nach Susanne Ludwigs Heimat.
Kaum ein Produkt kommt nicht aus dem Norden
Brandenburgs, die meisten wie Gemiise, Obst, Brot,
Eier, Honig, Wurst direkt von Manufakturen und
Hofen aus den Nachbargemeinden.

Inmitten urwuchsiger Buchenwalder und nahe dem
Stechlinsee mochte die Cafébetreiberin ihren Besu-
chern die Brandenburgische Seenplatte kulinarisch
naherbringen. Auf knackigem Salat bettet sich so
die Stechlinseemarane — eine lokale Spezialitat, die
der ortliche Fischer personlich vorbeibringt. Neben
Kaffee-Spezialitaten aus der Siebtragermaschine und
hausgebackenen Kuchenkreationen (auch vegan und
glutenfrei) runden kleine herzhafte Gerichte das An-
gebot ab. Im zugehorigen Laden gibt es eine schone
Auswahl an regionalen Produkten sowie die selbst-
gemachten Glasklar-Marmeladen. Diese finden die
Gaste nattrlich auch auf dem Fruhstuckstisch. In
diesem Sinne: Guten Appetit!

www.cafeglasklar.de

Die jahreszeitlich aktuellen Offnungszeiten finden Sie auf
der Website des Café Glasklar.

.Genuss im Einklang
mit der Natur ist uns
ein Anliegen.”

Café Glasklar

im Stechlinseecenter
Susanne Ludwig
Stechlinseestrafie 17
16775 Stechlin

Ortsteil Neuglobsow
Telefon: 033082 407525
info@cafeglasklar.de



EINFEST FUR DIE SINNE

Aufgeschnitten ist der Anblick eindrucksvoll. Ein-
gefasst von einer Wildfleischmasse zeigen sich Krau-
ter, Pistazien und Champignons. Die Masse wird von
einer diinnen Brotschicht umhtllt, dazwischen steckt
ein Gelee aus Wildbouillon. Aufwendig ist die Her-
stellung der fotogenen Delikatesse. Bis zu vier Tage
kann es dauern, bis die Pastete fertig ist. Das alther-
gebrachte Handwerk erfordert komplexe Handgrif-
fe — vom Zerlegen des Fleisches tiber die Herstellung
der Farce bis zum Teig. Patés im Teigmantel sind die
Spezialitat im Himmelpforter Frosch und Fisch.

Hier zaubert der Belgier Jacques Ammersbach mit
jahrelanger Kocherfahrung in Frankreich klassische
Menis der franzdsischen Kiche. Monika Neubau-
er verfihrt die Gaste bei einer Tasse Café au Lait
mit hausgemachtem Kuchen oder Sorbet. In Liebe
flireinander und fiir gutes Essen vereint, mochte
das Paar so seine Leidenschaft an seine Gaste wei-
tergeben. Wer dann gar nicht mehr weg will, iber-
nachtet einfach in einem der drei hiibschen Gaste-
zimmer.

www.frosch-fisch.de

Bitte informieren Sie sich auf der Internetseite zu den
Offnungszeiten, diese sind saisonal verschieden. Betriebs-
und Familienfeiern sind jederzeit moglich.

Wir méchten unsere
Gaste verfuhren - und
sie in einer gemditlichen,
entspannten Atmosphare
kulinarisch verwdohnen.”

Frosch und Fisch
Franzosisch Speisen &
Ubernachten

Monika Neubauer & Jacques
Ammersbach

Klosterstrafle 12

16798 Furstenberg/Havel
Ortsteil Himmelpfort
Telefon: 033089 439035
genuss@frosch-fisch.de



PROFITIPPS
AUS ERSTER HAND

Der Anblick macht an und bringt das amourdse
Abenteuer direkt ins Rollen. Hauchdiinn geschnit-
tenes rohes Rinderfilet aus der Uckermark auf dem
Teller, dazu eine leichte Vinaigrette, fein gehobelter
Parmigiano Reggiano, eine kleine Umdrehung aus
der Pfeffermiihle tiber dem Carpaccio — perfekt.
Diesen kulinarischen Flirt lasst man sich gern auf
der Zunge zergehen.

Im Landhaus Himmelpfort sorgt Kiichenchef Ke-
vin Kurth fir das DolceVita-Gefiihl. Eingebettet
in eine idyllische Seenlandschaft fallt es hier leicht,
dem Alltag flr ein paar Tage abzusagen. Verwohnen
gehort zum Programm in dem familiengeftihrten
Hotel, das bereits in den 1920erJahren ,das erste
und bekannteste Haus am Platz“ war. Bei der Ku-
chenparty erobern die Gaste das Restaurant. Mit dem
Kuchenchef kochen sie ein individuelles Ment nach
ihren personlichen Winschen — ausschlieflich mit
Produkten aus der Region: das Rind aus der Ucker-
mark, das Wild von Guido Richard aus Dannenwal-
de, der Fisch von kleinen, meist familiengefithrten
Fischereien aus Himmelpfort und Lychen und der
Ziegenkase vom nahen Capriolenhof.

www.landhaus-himmelpfort.de

Das Restaurant ist in der Hauptsaison in der Regel die
ganze Woche gedffnet, in der Nebensaison immer am
Freitag und Samstag. Bitte reservieren Sie rechtzeitig.

.Es liegt uns am Herzen,
regionale Betriebe zu
unterstutzen. Das ist unse-
re soziale Verantwortung
als Unternehmer."

Landhaus Himmelpfort
Hotel am See in Brandenburg
Eichberg 10

16798 Firstenberg/Havel
Ortsteil Himmelpfort
Telefon: 033089 4400
kontakt@landhaus-himmel
pfort.de



EINE MUHLE BUNTES

Verfithrerisch rinnt der Fleischsaft tiber Kase und
Bacon, vereinigt sich mit karamellisierten roten
Zwiebeln, bevor er auf das Holzbrett tropft. Unwi-
derstehlich steht er da, Christian Schneiders Ver-
kaufsschlager: der WiesenrindBurger mit Fleisch
vom Bergsdorfer Wiesenrind. Regionales und sai-
sonales Kochen ist fir den Unternehmer und ge-
lernten Koch ein Muss in der Kiche. So nutzen er
und sein Team gern die Fulle an schmackhaften
Produkten, die die Brandenburgische Seenplatte
bietet.

Im ehemaligen Getreidespeicher der Miihle befin-
det sich zudem ein kleiner gemtitlicher Hofladen
mit vielen schmackhaften regionalen Griiffen. Wan-
derer, Radwanderer, Auto-, Boots- und Flofifahrer
konnen sich hier mit Proviant aus der Region ein-
decken. Frisches Obst und Gemise, Krauter aus
dem Mithlengarten, Honig, Kase, Wurstspezialitaten
und vieles mehr gibt es hier. In der Mithlenpen-
sion stehen rastlosen und ruhesuchenden Gasten
komfortable Zimmer und Suiten zur Verfigung —
nach gutem Essen sollte man sich schlielich gut
betten.

www.muehle-tornow.de

In der Hauptsaison ist taglich geoffnet, in der Neben-
saison immer abends an Wochenenden und Feiertagen.

LAn tollen regionalen
Produkten mangelt es
bei uns beileibe nicht.
Darauf kbnnen wir in
Brandenburg stolz sein.”

Miihle Tornow

Familie Schneider

Neue Strafle 1

16798 Firstenberg/Havel
Ortsteil Tornow

Telefon: 033080 404850
info@muehle-tornow.de



AUF KUCREN GEBAUT

Es braucht nicht viele Zutaten zum grofien Gluck.
Auf zerbroselten Vollkornkeksen bettet sich cremi-
ge Frischkdasemousse, darauf wirft die halbaufge-
schlagene Sahne sanfte Wellen. Eierlikor bahnt sich
seinen Weg auf der Kuchendecke. Die Eierlikortorte
gehort zu den beliebtesten Kuchen im Thomashof*
Café in Klein-Mutz. Nur allein ihretwegen kommen
manche Besucher, erzahlt Heike Thomas. Thr und
threm Mann Jorg Thomas gehort der Hof mit Café
und Ferienwohnungen, wo Urlauber Abenteuer und
Erholung in der Natur erleben kénnen.

Im Café, einem ausgebauten Stallgebaude, entwirft
Ziehtochter Christina Klein in ihrer Kuchenwerk-
statt siiffe Kunstwerke. Dabei setzt die studierte Ar-
chitektin auf nattrliche, frische und hochwertige
Zutaten aus der Region. Als Zwischenstopp einer ge-
nussvollen Tour durch die Landschaft der Branden-
burgischen Seenplatte kénnen Besucher im Hofcafé
und Garten zur Ruhe kommen. Am Abend erwartet
die Gaste ein wochentlich wechselndes Menti mit
regionalen und saisonalen Koéstlichkeiten aus eige-
ner Herstellung.

www.thomashof-kleinmutz.de

Von Mai bis September ist immer am Wochenende, von
Oktober bis April nur fur Veranstaltungen und Brunch
geoffnet. Planen Sie eine Feier, ein Seminar oder eine
andere Festlichkeit? Dann offnet das Café mit Garten
und umgebauter Scheune auch auflerhalb dieser Zeiten.

,Die Landschaft hier in-
spiriert zu immer neuen
Rezepten. Die setzen wir
50 oft es geht mit regio-
nalen Produkten um.”

Thomashof Klein-Mutz
Heike und Jorg Thomas
Alter Anger 8

16792 Zehdenick
Ortsteil Klein-Mutz
Telefon: 03307 3023790
info@thomashof-klein
mutz.de



PRODUZENTEN
INDER REGION

DBST § GEMOSE

Agrar GmbH Kraatz, Andreas Schmidt
Buberower Weg 10, 16775 Gransee

OT Kraatz, Tel. 03306 2438
info@agrar-gmbh-kraatz.de
www.agrar-gmbh-kraatz.de

Angebot: frische Kuhmilch/Milchtank-
stelle, Fleisch und Wurst vom Rind, Eier,
Kartoffeln, Honig

Agrar GmbH Sonnenberg

Granseer Strafle 8, 16775 Sonnenberg
OT Rauschendorf, Tel. 03306 2266
info@sonnenberg-agrar.eu
www.sonnenberg-agrar.eu

Angebot: Spargel griin und weif,
Erdbeeren, Kiirbisse

Andreas Manzel, Lychener Strafie 15
16798 Fiirstenberg/Havel

OT Bredereiche, Tel. 033087 52288
Angebot: Eier, Eierlikor, Nudeln, Kartoffeln

Apfelhof Wahnert S. 8

A & D Zehdenick Agrar- und
Dienstleistungs GmbH, Marcel Witzlau
Rudolf-Breitscheid-Strafie 13

16792 Zehdenick, Tel. 03307 310862
agrargmbHzehdenick@web.de

Angebot: Kartoffeln, Getreide, Feldgeholze,
Obstbaume

belafarm Beetzer Landwirtschafts-
gesellschaft mbH, Dr. Winfried Gansewig
Beetzer Dorfstrafie 166a

16766 Kremmen OT Beetz

Tel. 033055 70622, info@belafarm.de
Angebot: Spargel, Kartoffeln, Getreide

Biohof Kepos S. 10

Granseer Hofladen und
Gartenmarkt S. 12

Landwirtschaftsbetrieb Manuela Scheil
Hauptstrafie 72, 16775 Lowenberger
Land OT Teschendorf, Tel. 033094 51491
bauernhof-scheil@t-online.de

Angebot im Hofladen: Kartoffeln, Getreide,
Safte, Eier, Fruchtaufstriche, Honig, Obst,
Gemdise, Eingewecktes wie zu Omas Zeiten

SL Gartenbau GmbH, André Krétz
Perwenitzer Chaussee 2, 16727 Oberkramer
OT Vehlefanz, Tel. 03304 39940
info@sl-gartenbau.de, www.sl-gartenbau.de
Angebot: Selbstpfliicken von Erdbeeren
und Apfeln

Spargelhof Kiefer, Corinna Kiefer
Schmachtenhagener Strafie 11

16515 Oranienburg OT Zehlendorf

Tel. 033053 900036
SpargelhofKiefer@t-online.de
www.spargelhof-kiefer.de

Angebot: Spargel, Erdbeeren, Melonen,
Kartoffeln und Kirbisse

Traudels Hofladen

Obst & Gemtuse Wegener

Waltraud Paulig und Josef Wegener
Margaretenhof 10, 16775 Gransee

Tel. 03306 203135 oder Mobil 0162 3069459
obst-gemuese-wegener@t-online.de
Angebot: saisonales Obst und Gemiise,
Eier, Honig

ASE

Ziegenkaserei Karolinenhof

16766 Kremmen OT Flatow

Tel. 033922 60190
info@guter-ziegenkaese.de
www.guter-ziegenkaese.de

Angebot im Hofladen: Ziegenkdse, Molke-
reiprodukte, Fleisch, selbstgebackener
Kuchen, kalte und warme Speisen, Kaffee
mit Ziegenmilch

Ziegenkdserei Capriolenhof S. 14

FLEISCH

(Rind/Kalb/Schwein/Straufl/Wild)

Agrar GmbH Kraatz Kontakt S. 48

AGRO GbR Germendorf, Nadja Sandig
Am Wiesengrund 1, 16515 Oranienburg
OT Germendorf, Tel. 03301 3718
info@agro-germendorf.de
www.agro-germendorf.de

Angebot: Freilandganse, Heu, Kompost-
erde, Rindenmulch, Holzhackschnitzel

Bergsdorfer Wiesenrind S. 16

Brandenburger Wildhandel, Jens Brose
Breite Strafle 35, 16727 Oberkramer

OT Marwitz, Tel. 03304 502894
jens_brose@hotmail.com

Angebot im Hofladen: Wildbret kiichenfertig,
Wildschinken, Wildwurst

Fleischerei Ribbe

Schinkelplatz 2, 16775 Gransee

Tel. 03306 2233

Angebot: regionale Wurst- und Schin-
kenspezialitdten (Schwein/Rind/Kalb),
hergestellt nach traditionellen Rezepturen,
Grillspezialitaten

Klostermetzgerei, Marion Koch
Berliner Strafie 12, 16792 Zehdenick
Tel. 03307 314219
klostermetzgerei@gmx.de

Angebot: Fleisch- und Wurstwaren

Landfleischerei Miiller S. 20

Landwirtschaftsbetrieb Carola Graben
Kreuzbrucher Strafle 12, 16559 Liebenwalde
OT Kreuzbruch, Tel. 033054 62319
graeben-kreuzbruch@t-online.de
www.hofladen-graeben.blogspot.de
Angebot im Hofladen: Fleisch und Wurst
vom Rind und Schwein - saisonabhangig
immer am 1. Samstag des Monats, Frucht-
aufstrich, Honig, Eier

LSV Landwirtschafts GmbH
Schwante-Vehlefanz, Thomas Richter
Perwenitzer Chaussee 2, 16727 Oberkramer
OT Vehlefanz, Mobil 0172 3821588
www.milch-tankstelle-schwante.de
Angebot: frische Kuhmilch, Fleisch- und
Wurstprodukte vom Wasserbiffel

Rhinland Fleischerei Staffelde
Ehrenfried Ranft, Wolfslaker Weg 11
16766 Kremmen OT Staffelde

Tel. 033055 70203
rhinland-fleischerei@t-online.de
www.rhinland-fleischerei.de

Angebot: betriebseigene Fleischerei,
Fleisch- und Wurstwaren, Partyservice

Richard’s Wild S. 18

Wildspezialitaten Andreas Ganz
Kastanienstrafie 38, 16798 Firstenberg
OT Barsdorf, Tel. 033087 52260
verkauf@wildfleisch-brandenburg.de
www.wildfleisch-brandenburg.de
Angebot: Wildfleisch, Wildwurst

FISCH

Forellenhof Nassenheide

Ridiger Olschewski, Birkhorst 10

16775 Léwenberger Land OT Nassenheide
Mobil 0160 8441764
www.regenbogenforellenhof-nassenheide.de
Angebot: Fisch und Raucherei, Angeln
ohne Angelschein

Manfred Kriiger
Seeweg 3, 16775 Gransee, Tel. 03306 29228
Angebot: Fisch und Fischprodukte

Seenfischerei Himmelpfort S. 24

Stechlinsee - Fischerei GbR

Bottcher und Sohn, Rainer Bottcher
Fischerweg 3, 16775 Stechlin

OT Neuglobsow

Tel. 033082 70422 oder 033082 70262
fischerei-stechlinsee@freenet.de
www.fischerei-stechlinsee.de

Angebot: Fisch und Fischprodukte, kleine
Gastronomie, Ferienwohnungen

49



HONIG

Imkerei Rainer Laux S. 26

Tonstich-Imker, Andreas Witzlau
Mildenberger Dorfstrafie 73a

16792 Zehdenick OT Mildenberg

Tel. 03307 310567, tonstich-imker@web.de
Angebot: Honig und Honigprodukte

Zeidlerei Zernikow S. 28

KRAUTER

Klosterkrautergarten Himmelpfort
Okosolar e. V./lIsabell Glase

Blumenower Strafie 1, 16775 Gransee
OT Dannenwalde, Tel. 033085 70202
oekosolar@freenet.de
www.kloster-kraeutergarten.de

Angebot: Krauterpflanzen, Krauteressige,
Likore, getrocknete und frische Krauter
im Bund, Samen

NaturKunstWerk S. 30

Ziegelhof. Vinothek & Krauterei

Michael Miiller-Scheffler

Am Kirchplatz 12, 16792 Zehdenick

Tel. 03307 310883
anfrage@ziegelhofonline.de
www.ziegelhofonline.de

Angebot: Krauterprodukte, Gastronomie,
kulinarische Lesungen

KAFFEE

Himmelpfort Kaffee S. 32

OLE

Olmiihle Bogenluch, Jean Lubenow
Friedensallee 20, 16556 Hohen Neuendorf
OT Borgsdorf, Tel. 03303 217010
jean.lubenow@freenet.de

Angebot im Hofladen: Ole aus Saaten, Niis-
sen und Kernen verschiedenster Herkunft

SCHOKOLADE

Chocolaterie Himmelpfort S. 34

SUSSES

Béckerei & Konditorei Klaus Tiircke
Templiner Strafle 6, 16775 Gransee

Tel. 03306 2337 oder Mobil 01525 4673663
Angebot: Backwaren, Kekse und Brot aus
eigener Herstellung nach traditionellen
Rezepten

Béckerei & Konditorei Stadige

Sandra Kiesewetter

Bergsdorfer Dorfstrafie 3

16792 Zehdenick OT Bergsdorf

Tel. 033088 50264, stadige@gmx.de
www.baeckerei-stadige.de

Angebot: Backwaren nach traditionellen
Rezepten, seit 1886

Delikatessen Kontor-Nord

Kraatzer Weg 13, 16775 Gransee

Tel. 03306 202050
delikatessen-kontor-nord@web.de
www.delikatessen-kontor-nord.de
Angebot: Senf, siile Brotaufstriche, Chut-
neys, Gewlrze, Gemiiseaufstriche, Honig

Marmelo Manufaktur und

Café Brandenburg, Katrin Winter
Miihlenstrafle 12, 16831 Rheinsberg
Mobil 0163 8028612
post@marmelo-manufaktur.de
www.marmelo-manufaktur.de
Angebot: Marmeladen, Curds

BIER

Brauerei Schlofifuchs S. 36

EIER

Agrar GmbH Kraatz Kontakt S. 48

Andreas Manzel Kontakt S. 48

REGIONALE KOCHE

Biohof Kepos S. 10

Bric a Brac - das franzdsische Café

in Menz, Aurore und Jaan Koch
Lindenstrafie 18, 16775 Stechlin OT Menz
Tel. 033082 799980
mail@cafe-bric-a-barc.de
www.cafe-bric-a-brac.de

Angebot: franzosische Kuchen, kleine fran-
zosische Speisen, Sortiment an franzosi-
schen Produkten, Kuchen im Glas

Café Glasklar S. 38

Café & Pension Bauernhof Koch

Ronald Koch, Groimutzer Dorfstrafle 63
16775 Lowenberger Land OT Grofimutz
Tel. 033084 60737

Angebot im Hofladen: Fleisch und Wurst
aus eigener Produktion vom Rind und
Schaf, Holunderprodukte, Hof-Bier, Hof-
Krauterlikor, selbstgemachte Eintopfe, am
Wochenende Mittagstisch

Coffee & Travel, Café und Reisebiiro
Doreen Riensberg

Ravensbriicker Dorfstrafie 38a

16798 Fiirstenberg/Havel

Tel. 033093 39092, kontakt@crreisen.de
www.coffeee-and-travel.com

Angebot: saisonale Kuchen und Torten
(auch vegan und glutenfrei), Dinkelfladen
herzhaft belegt, kleines Sortiment an
Bioprodukten

Frosch und Fisch S. 40

Gasthaus Alter Hafen, Stefan Tiepmar
Ziegelei 11, 16792 Zehdenick

OT Mildenberg, Tel. 03307 301870
willkommen@gasthaus-alter-hafen.de
www.gasthaus-alter-hafen.de

Angebot: regionale und saisonale Kiiche

Gut Boltenhof, Jan-Uwe Riest
Lindenallee 14, 16798 Fiirstenberg/Havel

OT Boltenhof, Tel. 033087 52520
info@gutboltenhof.de, www.gutboltenhof.de
Angebot: Ganse, Boltenhofer Weiderind,
Wurst vom Rind und Wild, Hofladen mit
regionalen Kostlichkeiten wie Kaffee, Kase
etc., selbstgemachte Marmeladen, selbst-
gemachte Wurstspezialitaten, regionale
Kiiche im Café und Restaurant ,GUTESS"
- Speisen vom Rind, Wild, Forelle & Ve-
getarisches vom Hof und aus der Region,
Hotelzimmer, Ferienwohnungen

Landhaus Himmelpfort S. 42
Marmelo Manufaktur Kontakt S. 50
Miihle Tornow S. 44

Richard’s Wild S. 18

Thomashof Klein-Mutz S. 46

Ziegelhof. Vinothek & Krauterei
Kontakt S. 50

HOFLADEN

Agrar GmbH Kraatz Kontakt S. 48

Drei Jahreszeiten, Wildes aus dem
Naturpark Stechlin-Ruppiner Land

Phil Hartmann, Seestrafie 1b

16775 Grofiwoltersdorf OT Altglobsow
Tel. 033082 407791
info@drei-jahreszeiten.com
www.drei-jahreszeiten.com

Angebot: selbstgemachte Marmelade,
Sirup, Chutney, Senf, Likor, Streuobstsaft,
hausgebackener Kuchen, Kaffeespezialita-
ten, Prasentkorbe, Bio-Lebensmittel, Brot,
Wurst, Eier, Wein, Milchprodukte, Bio-Ge-
miise zur Selbsternte, Schauproduktion in
der glasernen Manufaktur

Granseer Hofladen und
Gartenmarkt S. 12

Gut Boltenhof Kontakt S. 51

Miihle Tornow S. 44
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Spargelhof Kremmen, Malte Voigts
Grofi-Ziethener Weg 2 (gegeniiber vom
Scheunenviertel), 16766 Kremmen

Tel. 033055 2080, info@rhinland.de
www.spargelhof-kremmen.de

Angebot: Spargel, Erdbeeren, handver-
lesene Heidelbeeren, Kiirbisse, Freiland-
ganse, saisonales Obst und Gemiise aus
der Region, Séfte, Seccos und Spirituosen
(z. T. aus eigenen Erzeugnissen gewonnen)
besondere Angebote: Keramik, Dekoration
und Geschenkartikel, im Advent weih-
nachtliche Spezialitaten und Besonder-
heiten, Gdnseschmalz sowie Rot- und
Griinkohl aus eigener Produktion, bestes
Buchenholz fiir den Kamin, Weihnachts-
baume

Traudels Hofladen Kontakt S. 48

Ziegenkaserei Capriolenhof S. 14

Wie ware es mit handgefertigten Produkten
aus der Region, hubsch verpackt in der

Ke7w Kigte?

GRUSSE AUS DER REGION

Hier machen die sufiesten Fruchte Karriere. Vom Apfelsaft
bis zum Zuckerkeks - mehr als 30 Produkte stehen zur

Auswahl. Erhaltlich in zwei Grofien.

SIE MOCHTEN BESTELLEN?

Petra Fahnrich, ,Zum Guten Tropfen“
Rudolf-Breitscheid-Strafie 81
16775 Gransee, Tel. 03306 21940

Tourist-Information Fiirstenberg/Havel
Markt 5, 16798 Fiirstenberg/Havel
Tel. 033093 32254

Tourist-Information Zehdenick
Am Markt 11, 16792 Zehdenick
Tel. 03307 2877

Tourist-Information Stechlin

im Glasmacherhaus
Stechlinseestrafie 21, 16775 Stechlin
OT Neuglobsow, Tel. 033082 70202
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Die Offnungszeiten der in dieser Broschiire vorgestellten Produzenten variie-
ren in der Regel saisonal. Vor einem Besuch bitte kontaktieren, ob auch wirk-

lich gedffnet ist.

Die Ausys_lahl beschreibt einen aktuellen Stand und beruht nicht auf Vollstan-
digkeit. Anderungen und Irrtimer vorbehalten.

Luwpreggum,

Brandenburgische Seenplatte:

Einfach GUTES ESSEN
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Tourist-Information/
Regionalladen Fiirstenberg/Havel
Markt 5, 16798 Fiirstenberg/Havel

Tel. 033093 32254
www.fuerstenberger-seenland.de

Tourist-Information Stechlin
im Glasmacherhaus
Stechlinseestrafie 21

16775 Stechlin

OT Neuglobsow

Tel. 033082 70202
www.stechlin.de

Tourist-Information

des Fremdenverkehrsvereins
Zehdenick e. V.

Am Markt 11, 16792 Zehdenick
Tel. 03307 2877
www.zehdenick-tourismus.de

Weihnachtshaus Himmelpfort/
Haus des Gastes

Klosterstrafie 23

16798 Fiirstenberg/Havel

OT Himmelpfort

Tel. 033089 41888
www.himmelpfort.de

Tourist-Information

im Heimatmuseum Gransee
Rudolf-Breitscheid-Strafie 44
16775 Gransee

Tel. 03306 21606
www.gransee.de

471928607503008
3,00 EUR





